CATERING CANTINA BETULA

Ihr Interesse an unserem Angebot freut uns sehr.

Wir haben Erfahrung im Herstellen und Prasentieren von Speisen flr besondere
Anlasse und erledigen diese Aufgaben im Rahmen unseres Auftrages zusammen
mit betreuten Mitarbeitenden.

Getranke kdnnen von uns keine ausgeschenkt werden.

Besonderen Wert legen wir auf die hausgemachte Verarbeitung von saisonalen
Produkten von Produzenten aus der Region. Wenn madglich, verwenden wir
biologische Produkte.

Die unten aufgefihrten Preise verstehen sich als Richtpreise und sind flr eine
Gesellschaft bis 20 Personen berechnet.

Fir Auftragsvolumen Uber Fr. 500 gewahren wir einen Rabatt von 5%.
Verlangen Sie unverbindlich eine Offerte von uns.

Apéro-Buffet

° | Gemuse Dip nach Saison und drei pro Person Fr. 3.00
verschiedene Quarksaucen
° | Kése- Oliven Spiessli pro Stlck Fr. 3.00
° | Tomaten-Morzarella Spiessli / nur in Saison pro Stick Fr. 3.00
° | Melonen-Rohschinken Spiessli / nur in Saison pro Stlck Fr. 4.00
° | Gemischtes Antipasto-Gemise pro Person Fr. 6.00
© | Kurkuma Crackers (vegan) pro Person Fr. 2.00
° | Kasekuchen Stlckli vom Blech pro Person Fr. 2.00
° | Pizzastuckli vom Blech pro Person Fr. 2.00
° | Rote Beete Schnecken pro Person Fr. 2.00
° | Gemuse-Schnecken im Blatterteig pro Person Fr. 3.00
° | Knoblauchbrot Parisette geschnitten pro Person Fr. 3.00
° | Geflillte Crépes mit Frischkase pro Person Fr. 4.00
° | Paprika-Réllchen im Toastbrot pro Stuck Fr. 4.00
° | Canapés gemischt diagonal halbiert pro Stuck Fr. 3.50




° | Geflullte Wrapréllchen mit Fleisch oder pro Stick Fr. 4.50
Frischkase, halbiert

° | Belegte Brotli mit Kase oder Fleisch pro Stuck Fr. 5.50

° | Sandwiches geflillt vegetarisch oder mit Fleisch | pro Stick Fr. 7.00

° | Hausgemachte Z6pfli, geftllt mit Kase oder pro Stick Fr. 8.00
Fleisch

° | Gefulltes Partybrot geschnitten 40cm ab Fr. 40.00

° | Geflillte Focaccia vom Blech in Stilckli pro Person Fr. 4.00
geschnitten

° | Kasechuechli pro Stuck Fr. 3.50

° | Mini Vegi-Pizza auch als vegane Variante pro Stluck Fr.  3.00

° | Fruchtspiessli / nur in Saison pro Stick Fr. 3.50

Kalte Platten

° | Kaseplatte garniert 160g pro Person Fr. 13.00
° | Fleischplatte garniert 180g pro Person Fr. 15.00
° | Gemischte Platte garniert 180g pro Person Fr. 15.00
Salate
° | Bunter Blattsalat pro Person Fr. 4.50
° | Saltatbuffet mit drei verschiedenen Salaten ab | pro Person Fr. 9.50
° | Griechischer Salat pro Person Fr. 8.50
° | Teigwarensalat pro Person Fr. 5.00
° | Kartoffelsalat 180g pro Person Fr. 6.00
° | Siedfleischsalat pro Person Fr. 7.00
° | mit Brot, geschnitten / zusatzlich pro Person Fr. 1.50

Eine Auswahl der oben genannten Happchen, zusammengestelit zu
einem bunten Apéro-Buffet. Lassen Sie sich beraten, wir unterbreiten
Ihnen gerne einen Kostenvoranschlag.



Aus der grossen Pfanne

° | Gemuse-Quarkspatzli Pfanne pro Person Fr. 10.00
° | Schweizer Paella mit Fleisch und Gemise pro Person Fr. 12.50
° | Asiatische Nudelpfanne mit Poulet und pro Person Fr. 12.50
Gemuse
° | Risotto in verschiedenen Variationen pro Person Fr. 9.00
° | Gerstensuppe pro Person Fr. 6.50
° | Gemusesuppe, z.B. Klrbis Cremesuppe pro Person Fr. 4.50
° | Mit Burli zusatzlich pro Person Fr. 1.50
Hausgemachte Kuchen und Geback
° | Cake nach Wunsch pro Stuck ab | Fr. 19.00
° | Schoggikuchen rund pro Stick Fr. 27.00
° | Brownies pro Blech Fr. 40.00
Dessert
° | Panna Cotta pro Person Fr. 4.00
° | Div. Frichtecrémes nach Saison pro Person Fr. 4.00
° | Weisses oder dunkles Schoggimousse pro Person Fr. 4.50
Catering
Die zubereiteten Leckereien fiir den Apéro kdnnen bei uns direkt an der
Kindergartenstrasse 3 in Romanshorn abgeholt werden.
Bei Lieferung und Begleitung vor Ort gelten folgende Konditionen:
° | Mitarbeiter-/in pro Stunde Fr. 50.00
° | Lernende oder betreute Mitarbeitende pro Stunde Fr. 10.00
° | Transportkostenanteil pro Km Fr. 2.00

Teller und Besteck aus Palmblattern, Servietten werden nach Aufwand

verrechnet.
Porzellangeschirr

Sie erreichen uns unter: luca.zanini@betula.ch oder Tel.: 071 463 35 80
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